
                                                                                                    
 

Luxe Kerst ovenbuffet 
Uw kerstdiner in een handomdraai op tafel 

    

Prijs per persoon € 37,50 

 

U warmt het kersteten op in uw eigen oven. 

 

Wat zit er in het luxe kerst ovenbuffet 

Koude gerechten 

• Huisgemarineerde Schotse zalm 
met dille, rode biet en citrus, geserveerd met mierikswortelcrème, 
zoetzure komkommer en verse kruiden 

• Eendenrillette 
langzaam gegaarde eend, losgetrokken en verfijnd met kruiden en 
specerijen, geserveerd met vijgencompote, pistache en zoetzure rodekool 

• Winterse salade met cranberry 
parelcouscous met geroosterde wintergroenten, gedroogde cranberry, 
geroosterde noten, verse kruiden en een frisse dressing van sinaasappel 
en rodewijnazijn 

• Ambachtelijk brood 
een selectie van vers afgebakken boerenbrood en rustiek desembrood 

• Luchtig opgeklopte roomboter 
verfijnd met kruiden en een vleugje zeezout 

• Hartige tomatenspread 
een smaakvolle spread van zongedroogde tomaat, olijven, kappertjes, 
knoflook en verse kruiden  

Warme gerechten 
voor het hele gezelschap 3 soorten hoofdgerechten; 

1. Feestelijke kalkoenrollade met kruidige vulling 
geserveerd in een volle gevogeltejus 

2. Feestelijk visrolletje met garnalen 
zachte visrol met garnalen, geserveerd in een romige saffraansaus. 

3. Vegan currykip 
met verse groenten en geroosterde amandelen 

https://kerstdinerbestellen.nl/nl/assortimenten/kerstbuffetten/kerst-ovenbuffet-bestellen/
https://kerstdinerbestellen.nl/nl/assortimenten/kerstbuffetten/kerst-ovenbuffet-bestellen/


                                                                                                    
 
Bijgerechten 

Wij serveren alle bijgerechten voor het gezelschap 

• Geroosterde groente met geurige winterkruiden 

• Luxe aardappelpuree met een vleugje ahornsiroop en geroosterde 
pecannoten 

• Gegrilde spitskool afgeblust met room 

• Frisse traditionele stoofpeertjes met kaneel en steranijs (koud) 
  

Dessert 

• Feestelijke winterse dessertproeverij van de chef 

 

Hoe wordt het ovenbuffet geleverd? 

✔️ Het kerst ovenbuffet wordt koud door u opgehaald. 

✔️ Alle warme gerechten zitten in hittebestendige bakjes voor in uw oven. 

✔️ U gebruikt uw eigen oven om het op te warmen. 

✔️ U gebruikt uw eigen servies. 

✔️ Bij uw bestelling zit een handige instructie. 

✔️ U kunt het ovenbuffet bestellen vanaf 4 personen 

 


